
Alcools
Pineau des Charentes 5

Porto 5

Martini Blanc / Rouge 7

Campari Orange 9

Whisky  8

J&B / Johnnie Walker / William Lawson
Jack Daniel’s +1

 + Soft +3

Vodka / Baileys / Amaretto / Cointreau  7 
Limoncello / Grappa / Poire 5

Cocktails 
 
Gin  12

Bombay / BullDog / Tanqueray & Fever Tree   
Mojito 9

Virgin Mojito 6,5

Mojito Framboise 10

Mojito Royal 12

Aperol Spritz 9

Kir Vin Blanc 6

Kir Royal 11

Bulles 

Champagne Vranken Spécial Brut
Coupe 10

Bouteille 55

Prosecco
Coupe 8,5

Bouteille 45

Blanc de Blanc Royal de Jaras
Coupe 8

Bouteille 40

Vins 
Blanc

Macon Village
 

6,9/12,5/23/33

Chardonnay | Bourgogne | J. Drouhin
Villa Narcissa

 
5,9/11/20/29

Rueda | Javier Sanz
Val de Loire

 
5,9/11/20/29

Sauvignon | Touraine | Les pilotteries
Blanc Maison

 
4,9/10/18/24

Chardonnay | Sauvignon

Rouge

Artuke 5,9/11/20/29

Tempranillo | Viura | Rioja
Duas Quintas 5,9/11/20/29

Douro | Ramos Pinto
Montepulciano 5,9/11/19/28

Abruzzi | La Valentina
Les Hauts de Martet 5,9/11/20/29

Bordeaux | Château Martet
Saint Nicolas de Bourgueil 6,5/12/22/30

Loire | La Cotelleraie
Acustic 6,9/12,5/23/33

Catalunya | Alber Jané
Rouge Maison 4,9/10/18/24

Merlot | Grenache

Rosé

Secret of Pink 4,9/10/18/24



Boissons 
Eau Plate Spa / Pétillante Bru
1/4 L 3,5

1/2 L 6

 + Sirop Menthe / Grenadine +1

Pepsi / Pepsi Max 3,8

Spa Citron / Orange 3,8

Schweppes Agrum / Tonic 3,8

Lipton Ice Tea 3,8

Looza Tomate 3,8

Limonade Maison 5,9

Citron Menthe Fraîche
Framboise 
Mangue
Homemade Iced Tea 5,9

Jus de Pomme Bio
 Verre 3,5

 Bouteille 1L 16

Chose 8

Bières 
Vedett Blonde 3,5

Vedett White 3,5

Vedett IPA 4,2

La Chouffe 5,4

Chouffe Cherry 5,4

Chouffe Soleil 5,4

Duvel 5,4

Duvel Tripel Hop 5,4

Maredsous Blonde 5,4

Maredsous Brune 5,4

Maredsous Triple 5,4

Tripel d’Anvers 5,4

Somersby Apple 4,9

Liefmans Fruitesse 4,2

Liefmans 0% 4,2

Carlsberg 0% 4,2

Chouffe 0% 5,4

Jus Frais Maison  
Glow cook 8,5
banane, fraises, dattes, yaourt coco, protéine de 
vanille, collagène, lait d’amande
Peanut  8,5
banane, protéine de vanille, collagène, lait 
d’amande & beurre de cacahuètes
Gingery carotte, pomme, gingembre 6,5

Green detox pomme, concombre, menthe 6,5

Red recovery pomme, betterave, citron 6,5

Jus pressé frais 6,5

 orange - pamplemousse - citron

Chaque consommation ou livre pris à table est à 

payer à la caisse. Merci de votre compréhension.



A Partager / Entrées
Croquettes crevettes 16

Croquettes fromage  14

Chicken fingers 14

Assiette de charcuteries & fromages  17

Frites 5

Toasts
Toast avocat  16

Toast saumon 16

Toast poire & chèvre  16

Toast butternut & bleu  16

Toast tartare de bœuf 16

Salades
Salade César  20

Salade tomates, mozzarella   19

Salade de chèvre & lardons   20

Assiette de saison 20,5

Pâtes
Spaghetti bolognaise  17

Spaghetti au pesto & poulet 18

Incontournables
Cheeseburger & frites 18,5

Chicken burger & frites 18,5

Tartare de Bœuf & frites 19,5

Lunch 
12H

 à 18H

Formule Lunch 17,5

soupe + toast au choix 

Kids 10

Nuggets & frites
Spaghetti bolognaise

Steak haché, frites & salade Allergènes : Nos équipes seront ravies de vous 

renseigner. La composition des plats peut varier.
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A Partager 
Croquettes crevettes 16

Croquettes fromage  14

Chicken fingers 14

Assiette de charcuteries & fromages 17

Frites 5

Entrées
Melon jambon  15

Tomate aux crevettes grises  18-27

Asperges blanches, mayonnaise au citron & piment   17-23

Pain à l’ail, tomates et jambon de Parme   15

Tempura de légumes, sauce japonaise  13

Tartare de bœuf au couteau, huile de truffe  19-28

Plats
Tartare de thon, avocat, grenade et mayonnaise au gingembre  26

Assiette de saison 20,5

Pokebowl Riz, poulet pané, edamame, carottes, concombre, 21
oignons frits, graines de sésame, mayonnaise Sriracha  
Salade de blé, kiwi, épinards et avocat, vinaigrette au miel  18,5

Pavé d’espadon grillé, tian de légumes et riz  29

Entrecôte, légumes et frites  31

Spaghetti bolognaise 17

Kids 10

Nuggets & frites

Spaghetti bolognaise

Steak haché, frites & salade

Certaines de nos entrées peuvent être servies en plat principal. 
Renseignez-vous auprès de nos serveurs.



Desserts 

Gaufre de Bruxelles 9,5

 + Glace + 3 

 + Chocolat +1

 + Mikado +4

Pancakes 9,5

 + Glace + 3 

 + Chocolat +1

Carott Cake 6,5

Cookie Géant 5,5

& sa boule de glace vanille

Tartelette Fine aux Pommes 10

& sa boule de glace vanille

Dame Blanche  9,5

Moelleux au Chocolat 10

& sa boule de glace vanille

Glace 1-2-3 boules  3/6/9

Vanille / Chocolat / Fraise / Moka / Banane

Café Gourmand 10

assortiment de mini desserts

Café Glacé 8

Boissons chaudes 

Café 3

Décaféiné 3

Espresso 3

Americano 4,5

Flat White 4

Frappucino Caramel - Speculoos - Noisette 6,5

Iced Latte Vanille - Speculoos - Noisette 6,5

Chaï Latte 6,5

Matcha Coco 5

Double Espresso 4,5

Espresso Macchiato 3,5

Latte 4,5

Cappuccino Mousse de Lait 4

Cappuccino Crème Fraîche 4,5

Caramel Macchiato 6,5

Irish Coffee 11

Thé Menthe Fraîche 4,9

Jus de Pomme Chaud Cannelle 4,5

Chocolat Chaud 4,5

 + Crème Fraîche +1

 + Marshmallows +1

+ Lait d’amande / Lait d’avoine  +0,6

Thés 
Thé Menthe Fraîche 4,9

Quatre Fruits Rouges 4,9

BB Détox Thé Vert Maté & Pamplemousse 4,9

Thé Vert de Chine  4,9

Earl Grey Thé noir & Bergamote 4,9

Infusions 
Camomille 4,5

Jasmin Avec Théine 4,5

Rooibos 4,5

Allergènes : Nos équipes seront ravies de vous 

renseigner. La composition des plats peut varier.


